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A tantargy elokovetelményei

A tantargy az Analitikai kémia, Miiszeres analizis €s részben a
Szerves kémia targyak ismeretére épiil

A tantargy altalanos
ismertetése, célja, varhato
eredményei, fobb témakorei

A tantargy célja, hogy a hallgatok elsajatitsak az
¢lelmiszeranalizis elméleti alapjait és kialakitsak a kiilonb6z6
paraméterek €s Osszetevok meghatarozasahoz sziikséges
berendezések és miiszerek hasznalatanak gyakorlati készségeit.
A tantargy feladata — az ¢lelmiszerek és vizsgalatuk
jellegzetességeinek bemutatasa, a modszertani alapok
megismerése, az élelmiszerek dsszetételének meghatarozasara
szolgalo eszk6zok, berendezések hasznalatdnak elsajatitasa.

A targy elsajatitasanak eredményeként a hallgatoknak az
alabbi kompetenciikkal kell rendelkezniiik:

ismerniiik kell az élelmiszerek fobb 0sszetevoit, azok
mennyiségi jellemzait és hatarértékeit, a mintavételezéssel,
annak mennyiségével, tartositasaval, tarolasaval szemben
tamasztott kovetelményeket, az élelmiszervizsgalati
modszereket, a méréeszkozok mitkddési elvét és gyakorlati
hasznalatat, a mérési eredmények dokumentalasat.

képesnek Kell lennie jellemezni az élelmiszereket az alapvetd
OsszetevOik alapjan, megszervezni, elvégezni, dokumentélni az
atlagminta megszedését, tartdsitasat, tarolasat, vizsgalatokhoz
valo elokészitését, alkalmazni a klasszikus kémiai és miiszeres
eljarasokat az ¢élelmiszerek mindségi és mennyiségi vizsgalata
soran, feldolgozni és értékelni a mérési eredményeket.

A tantargy fobb témakorei

Az élelmiszerek 0sszetétele €s mindsége

Mintavételezés ¢lelmiszerekbdl, a minta szallitasa és tarolasa.
A minta el6készitése a vizsgalatokhoz.

Az élelmiszeranalitikai modszerek altalanos jellemzése.
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Az élelmiszerek mindségi ellendrzésének modszerei.

Az élelmiszerek savassadganak €s szénhidrat tartalmanak
meghatarozasa.

Az élelmiszerek nyersfehérje, nyers zsir, nyersrost tartalmanak
meghatarozasa.

Toxikus anyagok meghatarozasa az ¢lelmiszerekben.

A tantargy teljesitésének és
értékelésének feltételei

A tantargy beszamoloval zarul.

A szorgalmi iddszakban a hallgatdi ismeretek ellendrzése a
gyakorlati foglalkozasokon torténik.

A tantargy teljesitése soran szerezhetd pontok megoszlésa:
gyakorlati munkak — 60 pont, beszamold — 40 pont.

A gyakorlati munkak teljesitése kotelezd. A hallgatonak a
mulasztott gyakorlatot egyedileg, egyeztetett idépontban kell
teljesitenie.

A beszamolo eldfeltétele az dsszes gyakorlati munka
elvégzése.

Az oktatéasi anyag elsajatitdsdnak kdvetelménye a gyakorlati
munkak és a beszamolo legalabb kielégitd osztalyzata
teljesitése.

A tantarggyal kapcsolatos

A tantargy oktatdsdhoz biztositottak a modszertani anyagok ¢és

egyéb tudnivalok, a technikai eszk6zok. A gyakorlati foglalkozasok levezetéséhez

kovetelmények a kovetelményeknek megfelelden felszerelt laboratoriumok
allnak rendelkezésre.
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